
Jimmy Buff’s Italian Hotdogs 
What’s included: 

1. 2 pizza bread (makes 4 doubles or 8 singles) 

2. 8 hotdogs  

3. Onions and peppers 

4. Potatoes 

5. Seasoned oil 

6. Mustard 

What you need: 

1. Frying Pot or mini deep‐fryer 

2. Soybean Oil (Canola or Vegetable Oil is fine too) 

3. Small bowl for finished onions and peppers 

4. Medium bowl for finished potatoes 

5. Plate for hotdogs 

6. Scissors 

7. Knife 

8. Carving Fork 

9. Slotted Spoon  

Cooking Directions: 

Fill frying pot with soybean oil up to about 2 inches.  Add our seasoned oil and heat to 325F.  Cut open 
the package of defrosted onions and peppers and add to the oil.  The onions are cooked already so 

reheat them to 185F (30sec‐1min) and use the slotted spoon to take them out of the oil and into the 

bowl.  Follow the same steps for the potatoes.  Open the package of defrosted hotdogs and make a 

small s lice down the middle of each hotdog.  Next add the hotdogs to the oil.  Cook until they are split 

open and crisp (1½‐2min).  Use the carving fork to take them out of the oil. 

Assembly: 

Cut both defrosted pizza breads in half (for doubles) or quarters (for singles) and slice the inside of the 

bread to form a pocket.  Mustard goes in the bread 1st, then hotdogs, onions and peppers, and potatoes. 

Salt, pepper, and ketchup are optional. Enjoy! 


